


DENNÍ BUSINESS MENU

Daily business lunch / Ask your waiter 450 Kč

PŘEDKRMY / STARTERS

Tatarák z pečené červené řepy / Baked beetroot tartare  240 Kč 

Fourme d´Ambert, šalotka, maracuja  
Fourme d´Ambert, eschalot, maracuja

Paštika z kachních jater / Duck liver pâté 260 Kč 

vinná redukce, škvarková placka, smažená cibule 
red wine reduction, crackling cake, deep fried onion

Grilované hřebenatky / Grilled scallops  280 Kč 
pomerančový gel, pyré z granátového jablka, korálovka, petrželkový olej 
orange gel, pomegranate purée, coral tuile, parsley oil

 

 

Hovězí carpaccio / Beef carpaccio  280 Kč 
kapary, olivy, parmazán, lanýžová majonéza, olej z medvědího česneku 
capers, olives, parmesan, truffle mayonnaise, wild garlic oil



POLÉVKY / SOUPS 

Bažantí vývar / Pheasant consommé  130 Kč

bažantí prsa, kořenová zelenina, strozzapreti  

pheasant breast, root vegetables, strozzapreti

Caprese polévka / Caprese soup  130 Kč

rajčatový krém, mozzarella, cherry rajčata, bazalkové pesto, balsamico 

tomato cream, mozzarella, cherry tomato, basil pesto, balsamico

 

 



MASOVÉ CHODY / MEAT COURSES

Kachní prso / Duck breast  490 Kč

hrášková omáčka, tarhoňa se sušenými rajčaty, cuketový chips 

green pea sauce, pearl couscous with sundried tomato, courgette chips

Telecí řízečky / Veal schnitzels  550 Kč

parmazánová panko strouhanka, waldorfský salát  

panko breadcrumbs with parmesan, Waldorf salad

Jehněčí Saratoga / Lamb Saratoga  550 Kč

dušené jehněčí, šafránové rizoto, zeleninová sláma, pinie 

stewed lamb, saffron risotto, vegetable straw, pine nuts

Rib eye steak / Rib eye steak  690 Kč

brazilské hovězí, omáčka ze zeleného pepře, grenaille, listový salát 
brazilian beef, green pepper sauce, grenaille potatoes, green salad

 

 



RYBÍ CHODY / FISH COURSES

Filet z candáta / Pike pearch fillet  550 Kč

květák, grilovaná cherry rajčata a brokolice, citrónový olej 

cauliflower, grilled cherry tomato and broccoli, lemon oil

Salát s tuňákem / Salad with tuna  550 Kč

grilovaný tuňák, listový salát, mango, grep, sezam  

grilled tuna, green salad, mango, grapefruit, sesame

Chapadlo chobotnice / Octopus tentacle  590 Kč

kuskus, černá čočka, chorizo, koriandr, granátové jablko, šalotka, citrónový gel 

couscous, black lentils, chorizo, coriander, pomegranate, eschalot, lemon gel



VEGETARIÁNSKÉ CHODY / VEGETARIAN MEALS

Zastřená vejce / Poached eggs  450 Kč

batáty, cizrna, artyčoky, listový špenát, jogurtový dresink 

sweet potato, chickpeas, artichoke, baby spinach, yogurth dressing

Grilovaný sýr Halloumi / Grilled Halloumi cheese  450 Kč

pappardelle, cuketa, lilek, paprika, olivy, pyré ze sušených rajčat 

pappardelle, courgette, eggplant, bell pepper, olives, sundried tomato purée

DĚTSKÁ JÍDLA / KIDS´ MEALS

Pappardelle / Pappardelle  260 Kč

boloňské ragú, parmazán  

ragout Bolognese, parmesan

Smažené kuřecí stripsy / Deep fried chicken stripes  260 Kč

hranolky, kečup, zeleninový salát  

french fries, ketchup, vegetable salad



BAR CLASSICS

Fish & Chips / Fish & Chips  390 Kč

svíčková z tresky v těstíčku, limeta, hranolky, jogurtový dip  

cod loin in batter, lime, french fries, yoghurt dip

Caesar salát s kuřecím / Caesar salad with chicken  390 Kč

little gem, kuřecí prsa, ančovičky, parmazán, krutony, domácí dressing 

little gem salad, chicken breast, anchovi, parmesan, croutons, homemade dressing

Hovězí sandwich / Beef sandwich  390 Kč

hovězí pečeně v pepři, focaccia, salát, hořčicový dressing, cheddar, salát coleslaw 

beef roast in pepper, focaccia, green salad, mustard dressing, cheddar, Coleslaw salad

Hovězí cheeseburger / Beef cheeseburger  450 Kč

irský chuckroll, bramborová placka, ementál, žampiony, salát, hranolky, 
tatarská omáčka

 

irish chuckroll, hash brown, emmental cheese, mushrooms, green salad, 
french fries, tartar sauce

Plateau tradition  330 Kč

variace francouzských uzenin, sýrů a oliv  

variation of french salami, cheese and olives



DEZERTY / DESSERTS

Mangová a jahodová panna cotta / 
Mango and strawberry panna cotta 

  230 Kč

mangová salsa, jahodový gel s mátou, pusinky  

mango salsa, strawberry gel mith mint, meringues

Makadamový nugát / Macadamia nougat  
 

230 Kč

sabayon, crumble, rybízový kaviár

 sabayon, crumble, blackcurrant caviar

Čokoládový mousse / Chocolate mousse  

 

230 Kč

tonka fazole, amaretto, bezové perly, pomeranč

 

tonka beans, amaretto, elderflower pearls, orange



DIGESTIVY / DIGESTIFS 4 cl

slivovice 130 Kč
grappa 150 Kč
2 cl remy martin v.s.o.p.   120 Kč
2 cl remy martin x.o.  300 Kč
2 cl godet pearadise cognac  120 Kč
2 cl godet gastronome  200Kč
2 cl Louis XIII cognac  2 500 Kč
Grand marnier  130 Kč
ron zacapa 23 y.o.  250 Kč
ron legendario  140 Kč
Diplomatico reserva ex. 220 Kč
ron millonario x.o.  390 Kč
Diplomatico ambassador  1000 Kč

LONG DRINKS
 
gin & tonic 200 Kč
campari & orange  200 Kč
cuba libre 200 Kč

KOKTEJLY / COCKTAILS
 
gin fizz  200 Kč
manhattan  200 Kč
whiskey sour  200 Kč
piña colada 200 Kč

PIVO / BEER
 
0,40 l Budweiser Budvar original 90 Kč 
0,33 l Budvar free bottle  85 Kč

NEALKOHOLICKÉ NÁPOJE  
/ SOFT DRINKS
 
 0,20 l čerstvá pomerančová 170 Kč 
  šťáva / freshly squeezed 
  orange juice
 0,25 l Cappy  85 Kč
 0,30 l Natura  75 Kč
 0,75 l Römerquelle 150 Kč

 0,75 l Evian  250 Kč
 0,33 l Perrier  120 Kč

 0,33 l Coca-Cola / fanta / sprite  85 Kč
 0,25 l Tonic water / ginger ale  85 Kč
 0,25 l Red bull  130 Kč

KÁVA / COFFEE
 
espresso  80 Kč
double espresso  160 Kč
cappuccino 90 Kč
café latte  100 Kč
irská káva  150 Kč

ČAJ LEAF CUP / TEA
 
darjeeling  90 Kč
earl grey  90 Kč
sweet berries  90 Kč
green  90 Kč

 
 

 
camomile  90 Kč

 0,30 l Evian  120 Kč

 0,75 l Perrier  250 Kč



Ceny jsou uvedené v Kč a obsahují DPH. 

All prices are mentioned in CZK, Taxes included.

Couvert 40 Kč / Couvert 40 Kč

Platnost od / Valid from: 4. 7. 2025

Jídelní lístek sestavil šéfkuchař Miroslav Fojtík a jeho tým.

Na vyžádání Vám předložíme jídelní lístek s obsaženými alergeny.  
On your request we will present you a menu with allergens contained.

Please be advise, 
For more information on identifying where the above allergens may be used in food ask our service staff 
for advice.

Sal De Mar Restaurant team.


