


DENNÍ BUSINESS MENU

Daily business lunch / Ask your waiter 490 Kč

PŘEDKRMY / STARTERS

Rajčatový tatarák / Tomato tartare  250 Kč 

šalotka, kapary, feta, bazalkový olej, focaccia  
eschalot, capers, Feta, basil oil, focaccia

Carpaccio z chobotnice / Octopus carpaccio  290 Kč 

fenykl, pomerančové ponzu, kaviár, rýžový papír, řasa 
fennel, orange ponzu, caviar, rice paper, seaweed

Tuňákové tataki / Tuna tataki  290 Kč 
sezam, cuketa, mrkev, paprika, teriyaki omáčka, guacamole 
sesame, courgette, carrot, bell pepper, teriyaki sauce, guacamole

 

 

Roastbeef / Roastbeef  280 Kč 
wasabi, hořčice, ředkev, cornichons, červená cibule  
wasabi, mustard, radish, cornichons, red onion



POLÉVKY / SOUPS 

Kuřecí vývar / Chicken consommé  140 Kč

baby zelenina, špenátová palačinka s kuřecím masem, pažitka 

baby vegetable, spinach pancake with chicken meat, chives

Hráškový krém / Creamy pea soup  140 Kč

hrášek, slanina, krutony, korálovka, olej z medvědího česneku 

pea, bacon, croutons, coral, wild garlic oil

 

 



MASOVÉ CHODY / MEAT COURSES

Grilované kachní prso / Roasted duck breast  520 Kč

omáčka z portského vína, krokety se sýrem comte, salát z pečených paprik, máta 

port wine sauce, crocquettes with Comte, baked bell pepper salad, mint

Vepřová panenka sous-vide / Pork tenderloin sous-vide  470 Kč

demi glace, parmská šunka, chřest, černá rýže, čekanka, pecorino  

demi glace, Parma ham, asparagus, black rice, chicory, Pecorino

Dušený telecí krk / Stewed veal chuckroll  520 Kč

bramborovo-pastiňákové pyré, karotka brunoise, brokolice 

potato-parsnip purée, brunoise carrot, broccoli

Jehněčí hřebínek / Rack of lamb  650 Kč

demi glace, jablečné rösti, batátové pyré, mazancový crumble, granátové jablko 
demi glace, apple rösti, sweet potato purée, sweet bread crumble, pomegranate

 

 



RYBÍ CHODY / FISH COURSES

Filet z mořského vlka / Seabass fillet 520 Kč

beurre blanc, linguine, cuketa, limeta  

beurre blanc, linguine, courgette, lime

Grilovaný losos / Grilled salmon  570 Kč

citrónová omáčka s koprem, grenaile  

lemon sauce with dill, grenaile

 

 



VEGETARIÁNSKÉ CHODY / VEGETARIAN MEALS

Květákové kari / Cauliflower curry  470 Kč

lilek, cherry rajčata, pak choi, jasmínová rýže, sezam, koriandr 

eggplant, cherry tomato, pak choi, jasmine rice, sesame, coriander

Ravioli / Ravioli  470 Kč

gorgonzola, philadelphia, smetanová omáčka, špenát, 
lískové ořechy, olej z medvědího česneku

 

Gorgonzola, Philadelphia, creamy sauce, spinach, hazelnuts, wild garlic oil

 

 

 

 



BAR CLASSICS

Caesar salát s kuřecím masem / Caesar salad with chicken 390 Kč

little gem, kuřecí prsa, ančovičky, parmazán, krutony, domácí dressing  

little gem salad, chicken breast, anchovies, parmesan, croutons, homemade dressing

Sandwich / Sandwich  390 Kč

focaccia, mortadella, mozzarella, pesto, créme fraiche, rajčata, listový salát 

focaccia, Mortadella, Mozzarella, pesto, créme fraiche, tomato, green salad

Cheeseburger / Cheeseburger  450 Kč

irský chuck roll, ementál, listový salát, rajče, smažená cibule, 
uzená majonéza, hranolky 

 

irish chuck roll, Emmental, green salad, tomato, deep fried onion, 
smoked mayonnaise, french fries

Hovězí rib-eye / Beef rib-eye  590 Kč

žampiónová demi glace, jarní cibulka, gratinované brambory, listový salát 

mushroom demi glace, spring onion, potato au gratin, green salad

Výběr uzenin / Smoked meat sellection  350 Kč

variace uzenin z Pršutérie Chovaneček, okurky cornichons 

variation of local smoked meat, cornichons pickles

Výběr sýrů / Cheese sellection  350 Kč

variace francouzských sýrů, hruškové čatní  
variation of french cheese, pear chutney



DEZERTY / DESSERTS

„Morková kost“ / „Marrow bone“   250 Kč

čokoládový mousse, baileys sabayon, pistáciový crumble, kokosové želé 

chocolate mousse, Baileys sabayon, pistachio crumble, coconut jelly

Tartaletka / Tartelette  
 

250 Kč

borůvky, vanilkový créme-fraiche, spirulinová tapioka, 
granátové jablko, citrónový gel

 blueberry, vanilla créme-fraiche, tapioca with spirulina, 
pomegranate, lemon gel

„Vejce v hnízdě“ / „Egg in nest“  

 

250 Kč

jasmín, čokoláda, maracuja, maliny

 

jasmine, chocolate, passion fruit, raspberry



DIGESTIVY / DIGESTIFS 4 cl

slivovice 130 Kč
grappa 150 Kč
2 cl remy martin v.s.o.p.   120 Kč
2 cl remy martin x.o.  300 Kč
2 cl godet pearadise cognac  120 Kč
2 cl godet gastronome  200Kč
2 cl Louis XIII cognac  2 500 Kč
Grand marnier  130 Kč
ron zacapa 23 y.o.  250 Kč
ron legendario  140 Kč
Diplomatico reserva ex. 220 Kč
ron millonario x.o.  390 Kč
Diplomatico ambassador  1000 Kč

LONG DRINKS
 
gin & tonic 200 Kč
campari & orange  200 Kč
cuba libre 200 Kč

KOKTEJLY / COCKTAILS
 
gin fizz  200 Kč
manhattan  200 Kč
whiskey sour  200 Kč
piña colada 200 Kč

PIVO / BEER
 
0,40 l Budweiser Budvar original 90 Kč 
0,33 l Budvar free bottle  85 Kč

NEALKOHOLICKÉ NÁPOJE  
/ SOFT DRINKS
 
 0,20 l čerstvá pomerančová 170 Kč 
  šťáva / freshly squeezed 
  orange juice
 0,25 l Cappy  85 Kč
 0,30 l Natura  75 Kč
 0,75 l Römerquelle 150 Kč

 0,75 l Evian  250 Kč
 0,33 l Perrier  120 Kč

 0,33 l Coca-Cola / fanta / sprite  85 Kč
 0,25 l Tonic water / ginger ale  85 Kč
 0,25 l Red bull  130 Kč

KÁVA / COFFEE
 
espresso  80 Kč
double espresso  160 Kč
cappuccino 90 Kč
café latte  100 Kč
irská káva  150 Kč

ČAJ LEAF CUP / TEA
 
darjeeling  90 Kč
earl grey  90 Kč
sweet berries  90 Kč
green  90 Kč

 
 

 
camomile  90 Kč

 0,30 l Evian  120 Kč

 0,75 l Perrier  250 Kč



Ceny jsou uvedené v Kč a obsahují DPH. 

All prices are mentioned in CZK, Taxes included.

Couvert 50 Kč / Couvert 50 Kč

Platnost od / Valid from: 10. 4. 2026

Jídelní lístek sestavil šéfkuchař Miroslav Fojtík a jeho tým.

Na vyžádání Vám předložíme jídelní lístek s obsaženými alergeny.  
On your request we will present you a menu with allergens contained.

Please be advise, 
For more information on identifying where the above allergens may be used in food ask our service staff 
for advice.

Sal De Mar Restaurant team.


